
POSTRES 

Arroz con leche de la casa. .........................................................................................  6,00 
Flan de huevo casero con helado de vainilla .............................................................  6,50
Flan Parisién ................................................................................................................. 8,25 
Tarta de queso con frutos rojos con helado de yogur y frutos rojos ........................  8,00 
Tarta de manzana tradicional con helado de dulce de leche ....................................  8,00
Torrija caramelizada, con helado de miel de brezo ...................................................  8,50 
Coulant sobre cobertura caliente con helado de chocolate y naranja .....................  8,00 
Valenciano ....................................................................................................................  9,00
Caja de queso Idiazabal ahumado y curado .............................................................  12,00

NUESTROS HELADOS

Yogur y frutos rojos, sobre coulis de fresón ..............................................................  7,50
Chocolate sobre galleta y cobertura de chocolate templado ...................................  7,50 
Dulce de leche ..............................................................................................................  7,50 

VINOS DULCES POR COPAS

Nº 2 Victoria, Jorge Ordoñez & C.O 2018. D.O. Malaga ............................................... 7,00
Ochoa Moscatel vendimia tardía 2018. D.O. Navarra .................................................. 4,50
Dolc de Mendoza 2014. D.O. Vinos de Alicante ............................................................ 6,00
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• Servicio de pan (elaborado con masa madre) + servicio de agua km 0: 1,50 € por comensal.
• Disponemos de información en materia de alergias e intolerancias alimentarias.
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