
PARA EMPEZAR… ENTRANTES AL CENTRO

Bloc de foie caramelizado con tostas de pan de pasas  ................................................. 13,50 
Boquerones sobre tomate raf, cebolleta roja y cebollino  .............................................. 14,00 
Tartar de atún rojo con aguacate y crujiente de alga “nori”  ......................................... 17,00 
Jamón Ibérico bellota 100% con picos de chia, tomate y virgen extra  ......................... 24,00
Ventresca de bonito del Cantábrico sobre pimientos de cristal  ................................... 14.00

ENSALADAS 

Tomate kumato pelado con anchoas de Santoña y virutas de Parmigiano Reggiano  ....  16,00
Ensalada de bogavante, txangurro y carabinero  ...................................................... 18,00 
Ensalada templada de bacalao con pil-pil y patata  .................................................. 17,00 

PESCADOS

Txipirones frescos a la plancha con refrito de ajo  .....................................................17,00 
Kokotxas de bacalao al “pil-pil”  ..................................................................................18,00 
Bacalao confitado sobre su “pil-pil” y piquillo deshidratado  ...................................18,00 
Merluza de pintxo rellena con txangurro, envuelta en lechuga de mar
     sobre reducción de carabineros  .............................................................................19,00

CARNES

Carrilleras de ibérico guisadas con crema de hongos  ..............................................14,00 
Manitas de cerdo con salsa vizcaína ...........................................................................16,00 
Cochinillo confitado sobre su jugo y compota de manzana  ......................................18,00
*Cocinamos la carne durante 12 horas a 80º para elaborar con ella una plancha deshuesada.

ARROCES *

Arroz de carne  .................................................................................................................  11,00
Arroz negro  ......................................................................................................................  11,00
Arroz con marisco  ...........................................................................................................  14,00
Arroz con verduras  ..........................................................................................................  11,00
Arroz “Patrón”  .................................................................................................................  11,00
*Precio por ración. Mínimo 2 raciones.

* Disponemos de información en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias.

(10% IVA incluido)

www.casadelpatron.com



WOK

De pollo  ............................................................................................................................  12,00
De arroz y verduras ........................................................................................................... 12,00

CAZUELITAS Y CLÁSICOS

Morcilla con piquillos  ........................................................................................................  9,00
Callos a la alavesa  .............................................................................................................  9,00
Croquetas caseras: txangurro, jamón, bacalao  ...........................................................  12,00
Calamares con ali-oli  ......................................................................................................  11,00
Patatas bravas o ali-oli  .....................................................................................................  6,00
Ensalada ilustrada: lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, huevo y espárragos  ..........  8,00
Ensalada César: lechuga, anchoas, pollo y picatostes  ................................................  11,00
Langostinos suflados y sus salsitas  ..............................................................................  15,00
Fingers de pollo con mostaza y miel  .............................................................................  10,00
Burritos de pollo y verduras  ...........................................................................................  11,00
Alcachofas fritas, sobre “carpaccio” de cecina de León y virutas de parmesano  ..... 17,00
Corazones de alcachofa con láminas de ibérico  ..........................................................  14,00
Panaché de verduras de temporada al vapor y plancha  ..............................................  16,00

BOCADILLOS

Vegetal: lechuga, tomate, huevo duro, espárrago, bonito y zanahoria  ........................  7,00
Vegetal con pollo  ...............................................................................................................  8,50
Paleta ibérica con aceite y tomate  .................................................................................... 8,00
Suizo: queso, jamón york, paleta ibérica. Todo pasado por la plancha  ........................  7,50
Noruego: salmón ahumado, mahonesa, pepinillo, cebolla  ...........................................  8,00
Lomo, queso y bacon  .........................................................................................................  7,50
Hamburguesa Patrón: huevo, bacon, queso chédar, lechuga, 
    pepinillo, 180 g. carne vaca  .........................................................................................  12,00

POSTRES 

Tarta de queso con frutos rojos  ....................................................................................6,00 
Tarta de manzana tradicional .........................................................................................6,00
Torrija caramelizada .......................................................................................................6,00 
Tarta 3 chocolates ...........................................................................................................6,00

* Disponemos de información en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias.

(10% IVA incluido)

www.casadelpatron.com



TAKE AWAY

Croquetas variadas Patrón .....................................................6,00
Risotto de hongos y champiñones ..........................................8,00
Wok de pollo .............................................................................5,90
Costilla asada a baja temperatura .........................................8,00
Carrillera de ternera guisada .................................................8,50
Carrilleras de cerdo ibérico en salsa .....................................8,50
Callos  a la Alavesa ..................................................................8,00
Cochinillo asado a baja temperatura ...................................11,90
Bacalao confitado ..................................................................12,00
Sopa Zuiana ..............................................................................6,00
Kokotxas de bacalao al pil-pil ...............................................12,00
Chipirones en su tinta ...........................................................10,00
* Disponemos de información en materia de alérgenos e intolerancias alimentarias.

LA CASA DEL PATRÓN
San Martín, 2 · 01130 Murguía (Álava) • Tel: 945 462 528 • E-mail: hotel@casadelpatron.com
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